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REPOSTERIA ARTESANAL BAJA EN
AZUCAR

Dolce Lotta es un proyecto que busca innovar en el
mercado de la reposteria, brindando una experiencia
Unica a nuestros clientes, donde la variedad de sabores
se convierta en un momento inolvidable. Nuestros
productos bajos en azucar y artesanales, asi como los
empaques reutilizables que emplearemos, fomentan un
consumo con conciencia y cuidado del medio ambiente.
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Video-presentacion
https://youtube.com/shorts/BBXgN8ViVe0?si=AOsM58cZyROfSn26
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" ALINEACION CON

LOS OBJETIVOS DE DESARROLLO SOSTENIBLE

Dolce Lotta es un proyecto de reposteria enfocado en el cuidado de la salud humana, el
medio ambiente y las practicas sostenibles. Los Objetivos de Desarrollo Sostenible, en el
1 PRODUCCION marco de la agenda 2030 y la proteccién del planeta, dirige uno de sus objetivos a adoptar

Egs%s#'sb"\%m practicas de reduccion del consumo y contaminacion. Por esto, Dolce Lotta alinea su
propdsito e idea de negocio con el “Objetivo 12: Produccion y Consumo Responsables”,
m donde implementaremos el uso de productos artesanales y naturales y promoveremos los

empaques reutilizables y/o biodegradables. Teniendo en cuenta sus metas 12.5. De aqui a

2030, reducir considerablemente la generacion de desechos mediante actividades de
prevencion, reduccion, reciclado y reutilizacion; y 12.2 De aqui a 2030, lograr la gestion
sostenible y el uso eficiente de los recursos naturales, nos enfocaremos en la promocién del
cuidado del medio ambiente, la prevencion de la contaminaciéon y el fomento de un

consumo saludable y consciente.

. Con nuestro proposito de ayudar al cuidado del medio ambiente, se promovera una cultura de cuidado y
N=A proteccion del planeta con nuestros clientes.

Y. Nuestra idea se extendera por el territorio y tomara fuerza en la medida de que, generacion tras
A\ = ny . .. . . s ’ .
generacion, se implementen actividades de cuidado y proteccién, ademas de consumo consciente.
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1. PROBLEMA: Dificil acceso a productos de reposteria mas sanos, ecoldgicos, artesanales e innovadores
en el mercado tradicional de reposteria en la ciudad de Bogota.

2. PROPUESTA DE VALOR, INNOVACION Y VENTAJA COMPETITIVA: En vista de que la oferta hegemoénica del mercado
dentro del sector de la reposteria se caracteriza por tener productos con altas cantidades de azucar, margarinas e
ingredientes artificiales que a largo y mediano plazo perjudican la salud, en Dolce Lotta generaremos una propuesta de valor
fundamentada en una oferta variada de productos elaborados artesanalmente con sabores e ingredientes naturales, ademas
de un balance en la cantidad de azucar, asi como alternativas con edulcorantes naturales y beneficiosos, fomentando un
consumo mas responsable con nuestra salud, y la oportunidad de disfrutar de la reposteria sin pensar demasiado en las
consecuencias a un precio comodo para todo publico. Ademas, en Dolce Lotta ofreceremos a nuestros clientes la oportunidad
de ajustar los productos a sus necesidades, enfocandonos en festividades, eventos y celebraciones tanto anuales como
individuales, permitiéndoles encontrar detalles unicos, deliciosos y mas saludables y balanceados. Y eso no es todo, pues
nuestra mision es promover, ademas, una conciencia ambiental, y lo haremos ofreciendo empaques mas ecologicos que bien
se degradan mejor en el ambiente, como el papel, 0 que a su vez puedan ser reutilizados por los clientes para diversos fines,
como latas, frascos de vidrio o empaques de carton grueso totalmente funcionales, reduciendo asi la necesidad del cliente de
desechar el empaquetado, y permitiéndole tener no solo detalles exquisitos, sino también objetos utiles para almacenar
cosas, como el costurero de mama de toda la vida, la caja de herramientas de papa o el frasco para los viveres de la casa.



PROTOTIPOS

Fuente: imagen propia

MINI ALFAJORES: con variedad
de rellenos artesanales (arequipe
casero, dulce de arandanos,
nutella casera) en una
presentacion mini que invita a
disfrutar varios sin empalagarse.

Fuente: imagenes propias

VARIEDAD DE GALLETAS CHIPS: mezclas de nueces
y frutos secos, deshidratados y cereales, aportando fibra
natural, proteina y energia, ademas de exquisitos
sabores.



SANTOTOMAS

GRACIAS
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